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PIZZAS

TOMATO AND MOZZARELLA BASE - tomaten-und mozzarellabasis

VEGETALE

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA,
VECETABLES@® @ 13,5€

Tomatensauce, Mozzarello, Gemuse

LA TIRRENICA

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, TUNA IN OIL,
RED ONIONS AND CAPER FRUT 00 ©®® | 4€
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch in O]
rote /wiebeln und Kapernfrichte
DIAVOLA

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA,

SPICY SALAM 0e® 14€

Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami
NAPOLI

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, MEDITERRANEAN
ANCHOVIES, LIGURIAN OLIVES, CAPER FRUIT

AND ORECANO 000®® 13,5€
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen vom Mittelmeer,
Ligurische Oliven, Kapernfrichte und Oregano

MARGHERITA

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA AND BASILO® @& 9,5€
Mozzarella, Tomatensauce, Basilikum

MACUGNAGA

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA,

OSSOLA-STYLE BRESAOLA, RUCOLA SALAD

AND CRANA CHEESE FLAKESO®® 17€
Tomatensauce, Mozzarella, Bresaola aus dem
Ossola-Tal Rucola salat und Granakdése
PARMIGIANA

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA,

AUBERCINES, SEMIDRY TOMATOXES,

BASIL, PARMESAN CHEESE 0 ® @ 1 4,5€
Tomatensauce, Mozzarella, Auberginen,
Halbgetrocknete Tomaten, Basilikum, Parmesan K&se

¥ AMICI DEL SUD

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, SPICY CREAMY SALAM|,
BURRATA CHEESE AND RUCOLA SALAD @@ ® 16,5€

Tomatensauce, Mozzarello, wirzige Salami Burrata
und Rucola salat

PROSCIUTTO E GORGONZOLA

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, HAM

AND GORGONZOLA CHEESE 0@ ® 1 3€

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Gorgonzolakése
QUATTRO STAGIONI

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, HAM, MUSHROOMS,

ARTICHOCKES AND LICURAN OLIVES Q@ ®® 1 6€
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken
und Ligurische Oliven

WYAGRODOLCE

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, CARAMELIZED
ONIONS, RADICCHIO, BACON,

SMOKED BURRATA CHEESE @@ ® 16,5€
Tomatensauce, Mozzarella, karamellisierte Zwiebel,
Radicchio, Bauchspeck, Rauchburrata

LA GHIOTTA

MOZZARELLA, TOMATO SAUCE, SPICY SALAM,

RED ONION, SUJEET PEPPERS,

SMOKED CHEESE @@ ® 15€

Mozzarella, Tomatensauce, scharfe Salami, Pepperoni,
rote Zwiebeln, gerducherter Scamorza-Kése

MEZZO CALZONE NAPOLETANO

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, RICOTTA CHEESE,
SALAMI AND RUCOLA 0@® 14,5€

[lomatensauce, Mozzarella, Ricottakase, Salami, Rauke
PIZZA KEBAB

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA CHEESE, KEBAB MEAT,
RED ONION, SALAD, FRESH TOMATOES,

YOCURT DRESSING, SPICY DRESSINC 000®® 1 6€
Tomatensauce, Mozzarella, Fleisch-Kebab, rote

gwéebe/n, Salat frische Tomate, Joghurtsauce, scharfe
oBe

PULLED CHICKEN CALZONE

POTATO-CRUST CALZONE WITH BELLA LODI CHEESE
AND PEPPER, FILLED WITH TOMATO,

FIOR DI LATTE, BRIE, PULLED CHICKEN

AND MARINATED RED CABBACE SALAD 0©0000®®® |8€
Calzone in Kartoffelkruste mit Bella Lodi und Pfeffer,

gefullt mit Tomaten, Fior di Latte, Briec und Pulled Chicken

und marinierter Rotkoh!

TOMATO BASE - tomatenbasis

LA GRAZIA

TOMATO SAUCE,

HAM AND PARMESAN CHEESE 0@ ® | 1€
Tomatensauce, gekochter Schinken, Granakd&se
LA LUCA’S

TOMATO SAUCE, GARLIC, BURRATA CHEESE

AFTER COOKING AND BASL @@ & 13€
Tomatensauce, Knoblauch, Burrata kalt und Basilikum
TAGGIASCA

TOMATO SAUCE, OLIVES FROM LIGURIA, ANCHOVIES,

BURRATA CHEESE AND CRFEN SAUCEF 00 ® 1 4€
Tomatensauce, Oliven, Sardellen, Burrata-kc¢ise
and Crone Sauce

Requested changes to customize your pizza
will incur an additional charge.
Angeforderte Anderungen zur Personalisierung lhrer Pizza
fuhren zu zusatzlichen Kosten.

FOCACCIA - focaccia

ROSEMARY FOCACCIA® @ 8¢
Fladenbrot mit Rosmarin

FOCACCIA WITH SUNDRIED TOMATOES,
RUCOLA SALAD, PARMA HAM

AND BUFFALO MOZZARELLA O®® 14€
Fladenbrot mit getroknete tomaten, rucolag,
roher schinken und buffelmozzarella

WHITE PIZZAS - weisse pizzen

PEG

MOZZARELLA, PEARS, CORGCONZOLA CHEESE
AND WALNUTS 0@06@ 13€

Mozzarella, Birnen, Gorgonzolakase, Walnvsse
LA ROMANA

MOZZARELLA, PECORINO CHEESE,

BAKED POTATOES, PEPPER BACON O®® 1 5€
Mozzarello, Pecorino-kase, Ofenkartoffeln, Preffer,
Bacon (Speck)

FJORD

MOZZARELLA, SMOKED SALMON, RUCOLA PESTO,

AND SEMIDRY TOMATOES 00@® 16,5€
Mozzarella, gerducherter Lachs, Rucola-Pesto
und Halbgetrocknete Tomaten

LA RUSTICA

MOZZARELLA, ONION, GORCONZOLA CHEESE

AND SAUSACE @® | 4,5€

Mozzarella, Zwiebeln, CGorgonzola, Wurst

BLACK ANGUS

ROLL STYLE PIZZA WITH MOZZARELLA,

STEW BLOND ONION SAUCE AND SAUSACE,

SMOKED BLACK ANCUS CARPACCIO, MUSHROOMS,
PARMESAN CREAM AND RUCOLA SALAD 0 e®®17€
Pizzarolle mit Mozzarella im Ofen Geschmorte Coldene
Lwiebel, geréuchertes Black-Angus-Carpaccio, Pilze,
Parmesancreme und Rucola Salat

DOLCEAMARA

MOZZARELLA, SPECK, RADICCHIO, FLAKES OF BELLA LODI

CHEESE, AND BALSAMIC VINECAR REDUCTION 0 ®@® 16,5€
Mozzarella, Speck, Radicchio, Kaseflocken
von Bella Lodi und Balsamico-Reduktion

LA CASTAGNARA
CHESTNUT SAUCE, MOZZARELLA, BRIE, LARDO, HONEY

AND CHESTNUTS 00@® 17€
Kastanie sauce, Mozzarella, Brie, Lardo, Honig
und Kastanien

SPECIAL PIZZA OF THE MONTH 15€
Spezialpizza des Monats

* In case of allergies or intolerances it is recommended to inform our staff, thank you.
Bei Allergien oder Unvertréglichkeiten wird empfohlen, unser Personal zu informieren, danke.

- Some of our products are subject to rapid freezing treatment in accordance with Regulation
(EC) No 853/2004, Annex lll, Section VIII, Chapter lll, to ensure food safety.
Einige unserer Produkte werden gem&h der Verordnung (EG) Nr. 853/2004, Anhang lll, Abschnitt
VIII, Kapitel lll, einem Schnellgefrierverfahren unterzogen, um die Lebensmittelsicherheit zu

gewdhrleisten.
- *Some of our products may be frozen
(for more information, contact the staff).
*Einige unserer Produkte kénnen tiefgefroren sein

(for weitere Informationen wenden Sie sich an das Personal).

- Vegetarian dish.
Vegetarisches Gericht.

@

WE USE REGENERATED BREAD
WIR VERWENDEN REGENERIERTES BROT

o

SOME OF THE CHEESES WE USE ARE MADE
FROM FRESH RAW MILK (NOT PASTEURISED)
EINICE DER BEI UNS VERWENDETEN KASESORTEN
WERDEN AUS FRISCHER ROHMILCH
HERGESTELLT (NICHT PASTEURISIERT)

FAMIL'S RECIPE
FAMILIENREZEPT




LET YOURSELF BE TEMPTED...

BREAD, BUTTER AND ANCHIOVIS LONG BREAD STICK, CONTADINAO®O® | 1€

FROM CANTABRICO 000@ 16,5€ ZOLA CHEESE o PUMPKINS, BABY SPINACH,

Brot, Butter, Sardellen FROM OUR SHOP 0@ @ 15€ 4 @;@Jm ANCHIOVIS, WALNUTS

aus dem Cantabrico Crissini un Gorgonzola ) L AND BALSAMIC REUDCTION
aus unserem Laden Crt Korbis, Babysninat, Sardellen,

HOMEMADE BREAD 1€
Housgemachtes Brot

OLIVE OIL TASTING
FROM FRANTOIO GALANTINO

(PUGLIA)o @ 10€
Olivendlverkostung Frantoio
Calantino (Puglia)

STARTERS

HAND-CUT BEEF TARTARE
WITH WHOLEGRAIN MUSTARD, CAPERS,

ONION AND EGG YOLK @06 | 8€
Handgeschnittenes Rindertatar mit grobkdrnigem
Senf, Kapern, Zwiebeln und Eigelb

TOASTED BRIOCHE BREAD, FRESH HERB CREAM
CHEESE, SMOKED SALMON TROUT

AND GREEN APPLE 0000 |8€

Cerdstetes briochebrot, Krauterfrischkase,
gerducherte Lachsforelle und groner Apfel

TRADITIONAL VITELLO TONNATO 0@0®17£
Vitello tonnato klassisch

RISOTTO

RISOTTO OF THE HOUSE (ask for allergens) 19€

(minimum waiting time 20 minutes)
Risotto nach Art des Hauses
(Fragen sie nach Allergenen)
(Mindestwartezeit 20 Minuten)

Sinco 2024, the Qagliardi Jamils,
Sk, 2024 stollt die Famibie Gagliards
Sorgfalt, hon,

OCTOPUS*, PAPRIKA, POTATO MILLE-FEUILLE,

AND AIOLI SAUCE @006 | 7€
Oktopus®, Paprika, Kartoffel-Millefeuille
und Aioli-Sauce

CABBAGE FAGOTTINI STUFFED WITH VEGETABLES

AND RICE, WITH ZAFFERANO CREAM @@ & 16,5€
Kohl-Fagottini, gefullt mit Cemise und Reis
mit Safrancreme

RED LENTIL, PUMPKIN AND COCONUT SOUP @& 16€
Rote Linsen- Kurbis- Suppe und Kokos

Walnsse und Balsamico-Reduktion

BRUSCHETTAS

LA CLASSICA @ @ 9€

TOMATO, GARLIC AND OREGANO
Kleine Tomaten mit Knoblauch und Oregano

SFIZIOSA 000E® | 2€

BRIE CHEESE, CARAMELISED ONION,

CURED HAM

Brie-Kase, karamellisierte Zwiebel, Rohschinken

TO SHARE

MIXED PIEMONTESE STARTER: VITELLO TONNATO,
INSALATA RUSSA, TOMINO CHEESE WITH SWEET

PEPPER AND ANCHOVIES 0@®® 3 | €
Piemontesisches Vorspeisentrio: Kalbfleisch
mit Thunfischsauce, russicher Salat,

k&se mit Paprika un sardellen

PLATTER OF TYPICAL PRODUCTS

FROM OUR SHOP 00@@® 38€
Crobe Platte mit typischen
Produkten aus unserem Geschaft

BRUSCHETTA SELECTION 00Q@® 3| €
Auswahl an Bruschetta

O
L Pyghen
dely (Yol

HOMEMADE FRESH PASTA

EGG TAGLIOLINI WITH DUCK RAGU

AND BLUEBERRY REDUCTION @0®@® | 8€
Eier-Tagliolini mit Entenragout

und Heidelbeerreduktion

POTATO GNOCCHI WITH PUMPKIN, GORGONZOLA
CHEESE AND WALNUTS @0®@®@ & 7€
Kartoffelgnocchi mit Kurbis, Gorgonzola

und Walnussen

¥ RAVIOLI
WITH BRAISED MEAT SAUCE @0®®® 17€
Ravioli mit SchmorbratensoBee

SEAFOOD SPAGHETTI WITH MUSSELS, CLAMS, SQUID*,
PRAWN* AND CRAB* 0000® 2 | €

Meeresfrochte-Spaghetti mit Miesmuscheln, Muscheln,
Tintenfisch*, Garnelenschwanzen® und Krabben*

SPAGHETTI WITH CLAMS 00® 20€
Spaghetti mit Muscheln

MEAT

¥ VEAL OSSOBUCO

WITH SAFFRON RISOTTO 0 ®@®® 29,5€
Ossobuco Mailander Stil mit Safranrisotto

PORK TENDERLOIN, PUMPKIN CREAM, BLUEBERRY SAUCE

AND SAUTEED BABY SPINACH ® 25€
Schuweinefilet, Kurbiscreme, Heidelbeersauce
und sautierter Babyspinat

BEEF TAGLIATA WITH BAKED POTATOES

AND TARTAR SAUCE @ 27.,5€
Geschnittenes Rinderfilet mit Kartoffeln
und Remoulade

BREADED MILANESE

WITH BAKED POTATOES @0® 23¢€
Wienerschnitzel mit Ofenkartoffeln

POLENTA WITH SLOW-COOKED BEEF GENOVESE

(PULLED BEEF AND ONIONS) @®® 19€
Polenta mit langsam gegartem Rindfleisch nach
Cenovese-Art (gezupftes Rindfleisch und Zwiebeln)

SIDE DISHES

@ FRENCH FRIES* 6€
Pommes frites

@ BAKED POTATOES 6,5€
Bratkartoffen

@ POTATO CHIPS 6,5€
Kartoffelchios

@ BAKED MIXED VEGETABLE 7€
Gemischtes Cemise im Ofen

@ MIXED SALAD 6€
Gemischter Salat

PIEDMONTESE MEAT BURGER

SERVED WITH HOMEMADE BREAD,

BACON, CARAMELIZED ONION,

SMOKED SCAMORZA, TOMATO AND SALAD

WITH POTATO CHIPS@@® 22,5€
Piemontesischer Fleischburger, serviert

mit hausgemachtes Brot, Speck, karamellisierten
Zwiebeln, gerduchertem Scamorza, Tomaten
und Salat mit Kartoffelchips

POLENTA

SALADS

CHICKEN CAESAR SALAD: SALAD, FLAKES OF BELLA LODI,
TOASTED BREAD CROUTONS, SLICED CHICKEN, BACON

AND CAESAR SAUCE €060 |9€

Caesar Salat Mit Hahnehen: Salat, Parmesanflocken, Ceroestete
Brotcroutons, Geschnittene Haehnchenborus, knuspriger speck
und Caesar-Sauce

NIZZARDA: GREEN SALAD, CARROTS, TUNA IN OIL, LIGURIAN
OLIVES, RED ONION, ANCHOVIES, TOMATOES, ARTICHOKE

HEARTS AND HARD-BOILED EGG 0@ |1 8€ )

Nizzarda Salat: Griner Salat, Karotten, Thunfisch in O, ligurische
Oliven, rote Zwiebel, Sardellen, Tomaten, Artischockenherzen
und hartgekochtes Ei

MACCHERONCINI WITH SUN-DRIED TOMATO
AND BASIL PESTO 00@® & | 6€
Maccheroncini mit Pesto aus getrockneten
Tomaten und Basilikum

o
POLETTI

PASTA FRESCA

FISH

BAKED SALMON FILLET, HOLLANDAISE SAUCE

AND SAUTEED VEGETABLES 0@0®® 25€
Gebackenes Lachsfilet, Sauce Hollondaise
und sautiertes CGemUse

FRIED CALAMARI* AND PRAWNS*
SERVED WITH BAKED POTATOES

AND MAIONESE HOUSE 800006 23€
Gebratene Calamari* und Garnelen®,
serviert mit Ofenkartoffeln und hausgemachte

GRILLED GILT-HEAD BREAM, SALMORIGLIO SAUCE

AND ROASTED POTATOES @ 24€
Gegrillte Dorade, Salmoriglio-Sauce
und Rostkartoffeln

STUFFED SQUID* WITH CAULIFLOWER CREAM,
CONFIT CHERRY TOMATO

AND BABY SPINACH SAUCE 00@®25€
Cefullter Kalmar* mit Blumenkohl-creme, Sauce
aus Confierten Kirschtomaten und Babyspinat

POLENTA WITH MELTED CHEESE @@ & 17€
Polenta mit Kasefondue

VEGAN

COUS COUS WITH CURRY-SEASONED
VEGETABLES @15€ _ ‘4
Cous cous und Gemuse mit Curry . "v
VEGETABLE BURGER* WITH BREAD
CARAMELIZED ONION, LETTUCE, TOMATO

SERVED WITH POTATO CHIPS @®@®® 20€
GemuUseburger® mit Brot, karamellisierten
/wiebeln, Salat, Tomaten, serviert

mit Kartoffelchips

O FOOD. FAMILY AND LOVE
Centrate




