PIZZE

LE BIANCOROSSE - base mozzarella et sauce tomate

VEGETALE

POMODORO, FIOR DI LATTE, VERDURE@ © @ 13,5€
Sauce tomate, mozzarella et legumes

LA TIRRENICA

POMODORQO, FIOR DI LATTE, TONNO CALLIPO
SOTTOLO, CIPOLLE ROSSE

E FRUTTO DEL CAPPERO 00 ©®® | 4€

Sauce tomate, mozzarello, thon,

oignons rouges et fruits de capres

DIAVOLA

POMODORO, FIOR DI LATTE,

SALAME PCCANTE 0@ ® 14€

Sauce tomate, mozzarello, salami piquant

NAPOLI

POMODORQO, FIOR DI LATTE, ALICI DEL MEDITERRANEG,
OLIVE LICUR|, FRUTTO DEL CAPPERO

E ORCANO oo®m® 13,5€

Sauce tomate, mozzarello, anchois, fruts de copres,
olives de Ligurie et origan

MARGHERITA

FIOR DI LATTE, POMODORO, BASLICO ©© @ 9,5€
Mozzarella, sauce tomate et basilic

MACUGNAGA
POMODORQO, FIOR DI LATTE, BRESAOLA OSSOLANA,
RUCOLA, SCACLEE DI BELLA LODIlo®@® 17€
Sauce tomate, mozzarello, viande de bceuf sechee
de la vallee d'Ossola, rucola et flacons de parmesan
PARMIGIANA
POMODORQO, FIOR DI LATTE, MELANZANE,
POMODORINI CONFHIT, BASILICO,
FORMAGCIO BELLA LODI 0@ @ 14,5€
Tomate, mozzarella, aubergines, tomates
semi-sechee, basilic et parmesan fromage

@ AMICI DEL SUD
POMODORQO, FIOR DI LATTE, NDUJA,
BURRATA E RUCOLA ©© ® 16,5€
Sauce tomate, mozzarello, saucisse ¢picée
et piquante, fromage burrata et rucola
PROSCIUTTO E GORGONZOLA
POMODORQO, FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO,
CORCONZOLAo®m® 13€
Sauce tomate, mozzarella, jambon et gorgonzola
QUATTRO STAGIONI
POMODORQO, HOR DI LATTE, PROSCIUTTO, FUNCHI,

CARCIOF E OLIVE LICUR ©@®® ®16€
Sauce tomate, mozzarello, jambon, champignons,
artichauts et olives de Ligurie

@ AGRODOLCE

POMODORQO, FIOR DI LATTE,

CIPOLLA CARAMELLATA, RADICCHIO,

PANCETTA, BURRATA AFFUMICATA®©@ ® 16,5€
Sauce tomate, mozzarella, cignons caramélisés,
radicchio, lard et fromage burrata fumée

LA GHIOTTA

FIOR DI LATTE, POMODORO, PEPERON,

SALAME PICCANTE, CIPOLLA ROSSA,

SCAMORZA AFFUMICATA®©@ ® 15€

Mozzarella, sauce tomate, poivron, salami piquant,
oignons rouges, fromage fumeé

MEZZO CALZONE NAPOLETANO

POMODORO, FIOR DI LATTE, RICOTTA,

SALAME, RUCOLA®©® 14,5€

Sauce tomate, mozzarella, fromage ricottaq,
salami et rucola

PIZZA KEBAB

POMODORQO, FIOR DI LATTE, CARNE KEBAB,
CIPOLLA ROSSA, INSALATA, POMODORO FRESCO,

SALSA YOCURT, SALSA PICCANTE @00 ©® 16€

Sauce tomate, mozzarella fromage, viande de kebab,
oignons rouges, salad, tomate fraiche, sauce au
yogourt, sauce piquante

PULLED CHICKEN CALZONE

CALZONE IN CROSTA DI PATATE, BELLA LODI E PEPE,
RIPENO CON POMODORO, FIOR DI LATTE, BRI,
PULLED CHICKEN E INSALATINA DI CRAUTO ROSSO
MARINATO 060@000®® | 8€

Calzone en croote de pommes de terre, parmesan

fromage etpoivre, garni de tomate, mozzarellg,
brie et effloche de poulet choucroute rouge marinée

LE ROSSE -

LA GRAZIA

POMODORQO, PROSCIUTTO COTTO,

BELLA LODIIN COTTURAO©®® | 1€

Sauce tomate, jambon et parmesan en cuisson

LA LUCAS
POMODORO, AGLIO,

BURRATA A FREDDO E BASILICO @©@ @ 13€
Sauce tomate, ail fromage burrata posée apres
cuisson et basilic

TAGGIASCA
POMODORO, ACCIUCHE, OLIVE LICUR|,

BURRATA E BACNETTO VERDE 00 © 14€
Sauce de tomate, olive, anchois, burrata fromage
et sauce verte piemontaise

les rouges

es variations demandées pour personnaliser votre pizz

Variazioni richieste per personalizzare la tua pizza

comportano I'addebito di un costo extra.

L a
entraineront un codt supplémentaire.

FOCACCIA - focaccia

FOCACCIA CON ROSMARINO © @8¢€
Focaccia au romarin
FOCACCIA CON POMODORI SECCHI, BUFALA,

RUCOLA E CULATELLO @ ©® | 4€
Focaccia avec de tomates sechees, rucola,
mozzarella de bufflonne et jambon cru

LE BIANCHE -

P&EG

FIOR DI LATTE, PERE, GORGONZOLA, NOCl0o0® @12€
Mozzarella, poires, gorgonzola et noix

LA ROMANA

FIOR DI LATTE, PECORINO, PATATE AL FORNG,

PEPE, PANCETTA ARROTOLATAO ©® 1 5€

Mozzarella, pecorino fromage, pommes de terre
cuites au four, poivre, bacon

FJORD

FIOR DI LATTE, SALMONE AFFUMICATO, PESTO DI RUCOLA,

POMODORNI CONFITo0o®® 16,5€
Mozzarella, saumon fume, pesto de rucola
et tomates semi-secee

les blanches

LA RUSTICA
FIOR DI LATTE, CIPOLLA, GORGONZOLA

ESALSICCIA@® 14,5€
Mozzarella, oignon, gorgonzola, saucisse

BLACK ANGUS

PIZZA ROLL CON CREMA DI CIPOLLE BIONDE,

FIOR DI LATTE, FUNGHI, CARPACCIO DI BLACK ANCUS
AFFUMICATO, CREMA DI BELLA LODI
ERUCOLAO@®®I7€

Roule & la pizza mozzarello, ognon fondant
champignons, carpaccio de black angus fume,
creme de parmesan et rucola

DOLCEAMARA

FIOR DI LATTE, SPECK, RADICCHIO, SCACLIE DI BELLA LODI
E RDUZIONE DI ACETO BALSAMICO 0 ®® 16,5€
Mozzarella, speck, radicchio, copeaux de fromage
Bella Lodi et reduction de vinaigre balsamique

LA CASTAGNARA

CREMA DI CASTAGNE, FIOR DI LATTE, BRIE, LARDO,

MELE E CASTACNE @0 ®® 17€
Creme de chastaignes, mozzarella, brie, lard,
cheri et chastaignes

PIZZA DEL MESE 15€
Pizza speciale du mois
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(" IL PANE CHE UTILIZZIAMO E RIGENERATO )
LE PAIN QUE NOUS UTILISONS EST REGENERE

_ &

(ALCUNI DEI FORMAGGI DA NOI UTILIZZATI \
SONO DI LATTE FRESCO NON PASTORIZZATO
CERTAINS DES FROMACGES QUE NOUS
UTILISONS SONT ELABORES A PARTIR
\ DE LAIT CRU FRAIS (NON PASTEURISE) )




LASCIATI TENTARE...

BRUSCHETTE

PANE, BURRO E ACCIUGHE GRISSINONI E ZOLA CONTADINA®O® | 1€ LA CLASSICA © @ 9¢

DEL CANTABRICO oe0® 16,5€ AL CUCCHIAIO DALLA (o] ZUCCA, SPINACINO, ACCIUGHE, POMODORQO, AGLIO E ORIGANO

Pain, beurre, anchois de Cantabrique NOSTRA BOTTEGA 0© @& 15€ 4 (Cb;r?zw NOCI E GOCCE DI BALSAMICO Bruschetta aux tomates, ail et origan
Long grissini et gorgonzola u L Potiron, jeunes posses d’ ¢pinard,

DEGUSTAZIONE OLI fromage de notre boutique Crk anchois et noix et et reduction SFIZIOSA ©60® [ 2€

FRANTOIO GALANTINO de balsamique BRIE, CIPOLLA CARAMELLATA

PUGLIA (IN VENDITA QUD o @& 10€ PANE DI NOSTRA PRODUZIONE 1€ E CULATELLO

Degustation dhuiles d'olive Sait reieen Brie fromage, oignon caramélise,

Frantoio Galantino (Puglia) jambon cru

ANTIPASTI

TARTARE DI MANZO BATTUTA AL COLTELLO
CON SENAPE ANTICA, CAPPERI, CIPOLLA

E TUORLO DUOVO @06 |8€
Tartare de beceuf coupé au couteau, moutarde
a l'ancienne, capres, oignon et jaune d'ceuf

PAN BRIOCHE TOSTATO, FORMAGGIO FRESCO
ALLE ERBE, TROTA SALMONATA AFFUMICATA

E MELA VERDE 0200© |8€

Pain brioché toasté, fromage frais aux herbes,
fruite saumonée fumée et pomme verte

VITELLO TONNATO CLASSICO ove®l7€
Vitello tonnato classique

RISOTTO

RISOTTO DELLA CASA 19€
(RISO TENUTA MARGHERITA) (chiedere per allergeni)

(tempo di attesa minimo 20 min)

Risotto maison (veuillez vous renseigner
sur les allergénes)

(temps d'attente minimum 20 minutes)
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POLPO*, PAPRIKA, MILLEFOGLIE DI PATATE

E SALSA AIOLI @006 | 7€
Poulpe®, paprika, millefeville de pommes
de terre et sauce aioli

CAPUNET DI VERDURE E RISO,CREMA LEGGERA
ALLO ZAFFERANO (FAGOTTINI DI VERZA RIPIENI

DI VERDURE E RISO) @@ @ 16,5€
Fagottini de chou farcis de legumes et de riz, servi
avec creme au safran

VELLUTATA DI LENTICCHIE ROSSE, ZUCCA

E LATTE DI COCCO @ 16€
Soupe de lentilles corail, potiron et lait de coco

TAGLIOLINI ALLUOVO CON RAGU D’ANATRA
E RIDUZIONE Al MIRTILLI eomve® |8€
Tagliolini aux ceufs au ragu de canard

et réduction de myrtilles

GNOCCHI DI PATATE ALLA ZUCCA,
ZOLAENOCleova @17€

Gnocchis de pommes de terre & la courge,
au Gorgonzola et aux noix

@ RAVIOLI DI CARNE AL SUGO DI BRASATO @oo®e® 17€
Raviolis avec sauce de braisé

SPAGHETTI AL SAPORE DI MARE: CALAMARI*,
COZZE, VONGOLE, CODE DI GAMBERO*,
GRANCHIO*0000®21€

Spaghetti aux fruits de mer: sauce tomate,
calamars*, moules, palourdes,

queues de crevettes®, crabe®

SPAGHETTONI CON VONGOLE FRESCHE @6® 20€
Spaghettoni aux palourdes

CARNE

@ OSSOBUCO CON RISOTTO

ALLO ZAFFERANO oe®® 29,5€
Ossobuco de veau avec Risotto au safran

FILETTO DI MAIALINO IN CROSTA DI PANCETTA
OSSOLANA, CREMA DI ZUCCA, SALSA Al MIRTILLI

E SPINACINI SALTATI ® 25€
Filet de porc, creme de potiron, sauce aux myrfilles
et jeunes pousses d'epinards sautées

TAGLIATA DI MANZO AL ROSMARINO

CON PATATE AL FORNO E SALSA TARTARA @ 27,5€
Tranche de beuf avec pomme de terre au four
et sauce tartare

LA MILANESE DI VITELLO

CON PATATE AL FORNO @0® 23€
Milanese avec pommes de terre au four

HAMBURGER DI FASSONA PIEMONTESE

SERVITO CON PANE DI NOSTRA PRODUZIONE,
PANCETTA OSSOLANA, CIPOLLA CARAMELLATA,
SCAMORZA AFFUMICATA, POMODORO, INSALATA

CON CHIPS DI PATATE o©® 22,5€

Burger de viande piemontais

servi avec pain fait maison, bacon, oignon
caramelise, scamorza fumée, tomate et salade
avec chips de pomme de terre

DA CONDIVIDERE

ANTIPASTO PIEMONTESE: VITELLO TONNATO,
INSALATA RUSSA, TOMINO CON PEPERONE

ARROSTITO E ACCIUGHE oom® 3 1€
Trio d'entrées piemontaises: vitello tonnato, insalata
russa, fomino fromage avec poivron et anchios

TAGLIERONE DI PRODOTTI TIPICI DE O

“IL BUTIGHIN DEL CENTRALE” 000®@® 38€ 4 E@‘q%}m

Crand plateau de produits typiques
de notre boutique AL G”M‘”

DEGUSTAZIONE DI BRUSCHETTE ©0©® 3 1€
Dégustation de bruschette

PASTA FRESCA DI NOSTRA PRODUZIONE

MACCHERONCINI AL PESTO DI POMODORI
SECCHI E BASILICO0ono @ 16€
Maccheroncini au pesto de tomates
sechées et basilic

o
POLETTI

PASTA RRESCA

La nostra pasta fresca & disponibile anche per 'acquisto.
Rivolgersi al personale.

Nos pates fraiches sont egalement disponibles a 'achat.
Veuillez vous adresser au personnel.

PESCE

LINGOTTO DI SALMONE, SALSA OLANDESE

E VERDURE SALTATE 02®® 25€
Pavé de saumon au four, sauce hollandaise
et legumes sautés

FRITTURA DI CALAMARI* E GAMBERI*
SERVITA CON PATATE AL FORNO

E MAIONESE DELLA CASA©®©060623€
Calamars* frits et crevettes® servis avec pommes
de terre au four et mayonnaise maison

ORATA ALLA GRIGLIA, SALMORIGLIO

E PATATE ARROSTO © 24€
Dorade grillee, sauce salmoriglio
et pommes de terre roties

CALAMARO* RIPIENO CON VELLUTATA
DI CAVOLFIORE, SALSA DI POMODORINI

CONFIT E SPINACINO o0o®25€
Calamar* farci, creme de chou-fleur,
sauce aux tomates cerises confites
et jeunes pousses d'épinards

POLENTA CON GENOVESE DI MANZO A COTTURA

LENTA (SFILACCIATO DI MANZO E CIPOLLE) @®e® 19€

Polenta & la Genovese de beeuf cuite lentement
(beeuf effiloché et oignons)

POLENTA

POLENTA CON FONDUTA DI FORMAGGI @@ @ 17€
Polenta avec fondue de fromage

CONTORNI

PATATE FRITTE* 6€
Frittes*

PATATE AL FORNO 6,5€
Pommes de ferre au four

CHIPS DI PATATE 6,5€
Chips de pomme de terre

PORZIONE DI VERDURE AL FORNO 7€
Mélange de legumes au four

INSALATA MISTA 6€
Salade composée

@
@
@
@
@

INSALATONE

CAESAR SALAD CON POLLO: INSALATA, SCAGLIE DI BELLA
LODI, CROSTINI DI PANE TOSTATO ,TAGLIATA DI POLLO,

PANCETTA CROCCANTE E SALSA CAESAR @06® 19€
Salade cesar au poulet: Salade, flocons de parmesan fromage,
crodtons de pain grillé, tranches de poulet, lard cruisilant

et sauce cesar

NIZZARDA: INSALATA VERDE, CAROTE, TONNO SOTT'OLIO,
OLIVE LIGURI, CIPOLLA ROSSA, ACCIUGHE, POMODOR,

CUOR DI CARCIOFO E UOVO SODO oo 18€

Nizzarda Salade: Salade verte, carottes, thon & Thuile,

olives Ilggdurienn@s, oignon rouge, anchois, tomates, cceurs dartichauts
et ceuf aur

VEGAN

COUS COUS CON VERDURE

AL CURRY ©15€
Cous cous avec Legumes au curry

BURGER DI VERDURE*
CON PANE, CIPOLLA CARAMELLATA,
INSALATA, POMODORO SERVITO CON

CHIPS DI PATATE o®®®® 20€

Burger de légumes* avec pain, oignon
caram¢lise, salad, tomate servi avec
chips de pommes de terre




