PIZZE

LE BIANCORQOSSE - base mozzarella et sauce tomate

VEGETALE

POMODORO, FIOR DI LATTE, VERDURE@ © @ 13,5€
Sauce tomate, mozzarella et legumes

LA TIRRENICA

POMODORQO, FIOR DI LATTE, TONNO CALLIPO
SOTTOLO, CIPOLLE ROSSE

E FRUTTO DEL CAPPERO 00 ®® | 4€

Sauce tomate, mozzarello, thon,

oignons rouges et fruits de capres

DIAVOLA

POMODORO, FIOR DI LATTE,

SALAME PCCANTE @0 ® 14€

Sauce tomate, mozzarello, salami piquant

NAPOLI

POMODORQO, FIOR DI LATTE, ALICI DEL MEDITERRANEQ,
OLIVE LICUR|, FRUTTO DEL CAPPERO

E ORICANO oo®® 13,5€

Sauce tomate, mozzarello, anchois, fruts de copres,
olives de Ligurie et origan

MARGHERITA

FIOR DI LATTE, POMODORO, BASLICO @ © @ 9,5€
Mozzarello, sauce tomate et basilic

MACUGNAGA
POMODORQO, FIOR DI LATTE, BRESAOLA OSSOLANA,
RUCOLA, SCACLEE DI BELLA LODl@®® 17€
Sauce tomate, mozzarello, viande de bceuf sechee
de la vallee d'Ossola, rucola et flacons de parmesan
PARMIGIANA
POMODORQO, FIOR DI LATTE, MELANZANE,
POMODORINI, BASILICO,
FORMAGCIO BELLA LODI 0 © @ 14,5€
Tomate, mozzarella, aubergines, tomates
cerises, basilic et parmesan fromage
@ AMICI DEL SUD
POMODORQO, FIOR DI LATTE, NDUJA,
BURRATA ERUCOLA @© ©® | 6€
Sauce tomate, mozzarello, saucisse ¢picee
et piquante, fromage burrata et rucola
PROSCIUTTO E GORGONZOLA
POMODORQO, HIOR DI LATTE, PROSCIUTTO,
CORCONZOLA©©® 14,5€
Sauce tomate, mozzarella, jambon et gorgonzola
@ AGRODOLCE
POMODORO, FIOR DI LATTE,
CIPOLLA CARAMELLATA, RADICCHIO,

PANCETTA, BURRATA AFFUMICATA ©@© ® 16,5€
Sauce tomate, mozzarella, oignons caramélisés,
radicchio, lard et fromage burrata fumée

LA GHIOTTA

FIOR DI LATTE, POMODORO, PEPERON,,

SALAME PICCANTE, CIPOLLA ROSSA,

SCAMORZA AFFUMICATA@©® ® | 5€

Mozzarella, sauce tomate, poivron, salami piquant,
oignons rouges, fromage fumé

MEZZO CALZONE NAPOLETANO

POMODORQO, FIOR DI LATTE, RCOTTA,

SALAME, RUCOLA©©® 14,5€
Sauce tomate, mozzarello, fromage ricottq,
salami et rucola

QUATTRO STAGIONI
POMODORO, FIOR DI LATTE, PROSCIUTTO, FUNCHI,

CARCIOH E OLVE LICUR @®® © 16€
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons,
artichauts et olives de Ligurie

PIZZA KEBAB
POMODORO, FIOR DI LATTE, CARNE KEBAB,
CIPOLLA ROSSA, INSALATA, POMODORO FRESCO,

SALSA YOCURT, SALSA PICCANTE @@e0® |16€

Sauce tomate, mozzarella fromage, viande de kebab,
oignons rouges, salad, tomate fraiche, sauce au
yogourt, squce piquante

ESTIVA
CREMA DI DATTERINO CIALLO, FIOR DI LATTE, POMODORNI
SECCHI, POMODORINI CONFHIT, POMODORINI GIALLI FRESCH,

MENTA, BUFALA FUORI COTTURA @ ©® 15€
Creme de tomates datterino jaunes, mozzarella, tomates
sechees, tomates semi-sechee, tomates fraiches, menthe

fraiches et mozzarella de bufflonne ajoutée hors cuissont

LE ROSSE -

LA GRAZIA

POMODORQO, PROSCIUTTO COTTO,

BELLA LODIIN COTTURA®©® 1 1€

Sauce tomate, jambon et parmesan en cuisson

LA LUCAS
POMODORO, ACLIO,

BURRATA A FREDDO E BASIICO o © @ 13€
Sauce tomate, ail fromage burrata posée apres
cuisson et basilic

TAGGIASCA

POMODORO, OLIVE LICUR, ACCIUCHE

FBURRATA GO ® 13€

Sauce de tomate, olive, anchois et burrata fromage
PIZZA ALLO SCOGLIO

POMODORO, ACLIO, COZZE, VONCOLE, CALAMARI,

CAMBER*, CRANCHO* o ® 06 20€
Sauce tomate, ail calamars®, moules, palourdes,
queues de crevettes®, crabe*

les rouges

Variazioni richieste per personalizzare la tua pizza
comportano 'addebito di un costo extra.
Les variations demandees pour personnaliser votre pizza

entraineront un codt suppléementaire.

FOCACCIA - focaccia

FOCACCIA CON ROSMARINO © @8€
Focaccia au romarin
FOCACCIA CON POMODORI SECCHI, BUFALA,

RUCOLA E CULATELLO @ ©® | 4€
Focaccia avec de tomates sechees, rucola,
mozzarella de bufflonne et jambon cru

LE BIANCHE -

P&EG

FIOR DI LATTE, PERE, GORGONZOLA, NOCloo® @12€
Mozzarella, poires, gorgonzola et noix

LA ROMANA

FIOR DI LATTE, PECORINO, PATATE AL FORNG,

PEPE, PANCETTA ARROTOLATA@ ©® 1 4,5€

Mozzarella, pecorino fromage, pommes de terre
cuites au four, poivre, bacon

FJORD

FIOR DI LATTE, SALMONE AFFUMICATO, PESTO DI RUCOLA,

DATTERNO CIALLO oo ®® 16,5€
Mozzarella, saumon fume, pesto de rucola et tomates
cerises datterino jaunes

les blanches

LA RUSTICA
FIOR DI LATTE, CIPOLLA, CORGONZOLA

ESALSICCIA@® 14€
Mozzarella, oignon, gorgonzola, saucisse

BLACK ANGUS

FIOR DI LATTE, CREMA DI CIPOLLE, CARPACCIO DI BLACK
ANGUS AFFUMICATO, FUNCH

E CREMA DI BELLA LODI @0 ®©®17€

Mozzarella, creme d'oignons, carpaccio de bceuf
Black Angus fume, champignons et creme

de fromage Bella Lodi

DOLCEAMARA

FIOR DI LATTE, SPECK, RADICCHIO, SCAGLIE DI BELLA LODI
E RIDUZIONE DI ACETO BALSAMICO @ ©® 16,5€
Mozzarella, speck, radicchio, copeaux de fromage
Bella Lodi et reduction de vinaigre balsamique
FIORENTE

FIOR DI LATTE, CREMA DI ZUCCHINE, ACCIUGHE, FIORI D

ZUCCA, POMODORI SECCH|, BURRATA @ @® | 5€
Creme de courgettes, anchois, fleurs de courgette,
tomates sechees, burrata

PIZZA DEL MESE 15€
Pizza speciale du mois
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LASCIATI TENTARE...

BRUSCHETTE

DEGUSTAZIONE OLI PANE, BURRO E OLIVE 0> @ 9€ SFIZIOSA 00 1 1€ LA CLASSICA © @ 9€

FRAVTOIC GALAING Pain, beurre ef olives GORGONZOLA, POMODORO, AGLIO E ORIGANO
PUGLIA (IN VENDITA QUI) & @ 10€ BLACK ANGUS AFFUMICATO, ruschetia aux fomates il ef origan
Dégustation dhuiles dolive PANEE SALAME 0® 9,5€ RIDUZIONE AL BALSAMICO

Frantoio Galantino (Puglia)

PANE DI NOSTRA PRODUZIONE 1€
Pain maison

POLPO* ALLA CATALANA CON POMODORINI
DATTERINI, CIPOLLA DI TROPEA, OLIVE LIGURI

E PATATE NOVELLE®® 16,5€

Poulpe & la catalane® avec tomates cerises dattering,
oignon rouge de Tropea, olives, pommes de terre
nouvelles

TARTARE DI SALMONE, EMULSIONE AL MANGO
ERUCOLA®17€

Tartare de saumon avec émulsion de mangue
et rucola

VITELLO TONNATO CLASSICO aao®17€
Vitello tonnato classique

ANTIPASTI

TARTARE DI MANZO CLASSICA CON CAPPER],

CIPOLLA, SENAPE E TUORLO DUOVO @06 16,5€
Tartare de boeuf avec capres, oignon,
moutarde et jaune d'ceuf

CAPUNET DI VERDURE E RISO,CREMA LEGGERA
ALLO ZAFFERANO (FAGOTTINI DI VERZA RIPIENI

DI VERDURE E RISO) @ @& 16€
Fagottini de chou farcis de légumes et de riz, servi
avec creme au safran

CAPRESE DI BUFALA E POMODORO © @ 13€
Mozzarella et tomates

Gorgonzola, bceuf Black Angus
fumé, réduction balsamique

MEDITERRANEA @2 ©® 10,5€
BURRATA, POMODORI SECCH,
ACCIUGHE E RUCOLA

Burrato, tomates séchees, anchois
et roquette

DA CONDIVIDERE

TAGLIERONE DELLE NOSTRE COLLINE: SALUMI E
FORMAGGI NOSTRANI, GIARDINIERA E PEPERONCINO

RIPIENO DI TONNO, ALICI E CAPPERI @@ ®® 38€
Crand plateau de nos collines : charcuteries

et fromages de notre region, jardiniere de legumes
et piments farcis au thon, aux anchois et aux capres

ANTIPASTO MISTO DI PESCE: CRUDO, MARINATO,

ALLA CATALANA* E FRITTO* oeooo 38€
Entréee d'assortiment de fruits de mer : s¢lection de
produits crus, marings, & la catalane® et frit*

DEGUSTAZIONE DI BRUSCHETTE @®©® 30€
Dégustation de bruschette

PASTA FRESCA DI NOSTRA PRODUZIONE
Dal 2024 la Jamiglia. Gagliardi preduce la. propria pasta fwsca con cura artigianale.

4591315

SPAGHETTONI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO,
CREMA DI DATTERINO GIALLO

E BRICIOLE DI TARALLUCCloo0o®® | 6€
Spaghettoni faits maison a 'oil, au piment, creme
de tomate jaune et crumble de pain

SPAGHETTI AL SAPORE DI MARE CALAMARI*,
COZZE, VONGOLE, CODE DI GAMBERO*,
GRANCHIO*0ooo®m21€

Spaghetti aux fruits de mer sauce tomate,
calamars®, moules, palourdes,

queues de crevettes®, crabe*

SPAGHETTONI CON VONGOLE FRESCHE @©® 20€
Spaghettoni aux palourdes

FUSILLI CACIO E PEPE 0 @ 16€
Fusilli cacio et poivre

CARNE

LA MILANESE DI VITELLO

CON PATATE AL FORNO @a® 22,5€
Milanese avec pommes de terre au four

TAGLIATA DI MANZO AL ROSMARINO

CON PATATE AL FORNO 27,5€
Tranche de beuf avec pomme de terre au four

HAMBURGER DI FASSONA PIEMONTESE

SERVITO CON PANE DI NOSTRA PRODUZIONE,
PANCETTA OSSOLANA, CIPOLLA CARAMELLATA,
SCAMORZA AFFUMICATA, POMODORO, INSALATA

CON CHIPS DI PATATE @©® 22,5€

Burger de viande piemontais

servi avec pain fait maison, bacon, oignon
caramelise, scamorza fumée, tomate et salade
avec chips de pomme de terre

ROLLE’ DI POLLO IN PORCHETTA CON FUNGH]I,
SPINACI E SALSICCIA, CREMA DI PEPERONI

ED ERBETTE SALTATE v®® 25€

Roulés de poulet facon porchetta

avec champignons, ¢pinards et saucisse,
servis avec une creme de poivrons

et des herbes sauvage sautees

CONTORNI

PATATE FRITTE* 6€
Frittes*

PATATE AL FORNO 6,5€
Pommes de ferre au four

CHIPS DI PATATE 6,5€
Chips de pomme de terre

PORZIONE DI VERDURE AL FORNO 7€
Melange de legumes au four

INSALATA MISTA 6€
Salade composée

@
@
@
@
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TAGLIOLINI AL RAGU BIANCO DI CORTILE
(CONIGLIO, FARAONA, VITELLO) eon®e® 18€
Tagliolini faits maison avec ragu de viande
de la basse cour (lapin, pintade, veau)

RAVIOLI DI MANZ O BRASATO CON BURRO FUSO,
SALVIA E NOCCIOLE eoomee® 1 7€

Per gustare al meglio il sapore dei nostri gustosi ravioli

Ravioli de bceuf braise servis avec du beurre fondu,
de la sauge et des noisettes

Afin de sublimer toute la saveur de nos raviolis

GNOCCHI DI PATATE, CREMA DI ZUCCHINE

E FIORI DI ZUCCA, RICOTTA SALATA

E GRANELLA DI PROSCIUTTO @0 e® 1 7€

Gnocchi de pommes de terre

avec creme de courgettes et fleurs de courgette,
ricotta salée et crumble de jambon cru croustillant

GRIGLIATA MISTA DI PESCE: FILETTO DI SALMONE,
ORATA, SPIEDINI DI CALAMARO, PESCE SPADA,
GAMBERONI* ARGENTINI ©©© 28€ p.p.

(per 2 persone)

Assortiment de poissons grillés: Filet de saumon,
dorade, brochettes de calomar, espadon,
gambas* argentines

(pour 2 personnes)

INSALATONE

INSALATA GRECA: FORMAGGIO FETA,
CIPOLLE DI TROPEA, OLIVE, POMODORINI,

CETRIOLO, ORIGANO © 17€
Salade grecque: Feta fromage, oignons rouges, olives,
cherry tomate, origan

CAESAR SALAD CON POLLO: INSALATA, SCAGLIE DI BELLA
LODI, CROSTINI DI PANE TOSTATO ,TAGLIATA DI POLLO

E SALSA CAESAR @06 ® 18€
Salade cesar au poulet: Salade, flocons de parmesan fromage,
crodtons de pain grillé, franches de poulet et sauce césar

INSALATA ESTIVA: INSALATA VERDE, CAROTE, POMODOR,

OLIVE, TONNO, UOVO SODO @@ 17€
Salade déte: salade verte, carottes, fomates, olives, thon, ceuf dur

)
POLETTI

PASTA RRESCA

La nostra pasta fresca ¢ disponibile anche per lacquisto.
ivolgersi al personale.

t ¢galement disponibles a 'achat.
esser au personnel.

PESCE

“BRANZINO AL SALE SERVITO CON MAIONESE

FATTA IN CASA 0©6 7€/etto

(per 2 persone), tempo di attesa minimo 40 minuti
Bar au sel servie avec myonese de la maison
(pour 2 person) temps d'attente minimum de 40 minutes

FRITTURA DI CALAMARI* E GAMBERI*
SERVITO CON PATATE AL FORNO

E MAIONESE DELLA CASA©©06623€
Caolamars* frits et crevettes® servis avec pommes
de terre au four et mayonnaise maison

TRANCIO DI SALMONE AL FORNO, SALSA TZATZIKI

& FLAN DI PATATE E ASPARAGI @o® 25€
Filet de saumon au four, sauce tzatziki
et flan de pommes de terre et asperges

TONNO SCOTTATO AL SESAMO,
CREMA DI DATTERI, NOCCIOLA E RAPA ROSSA,

ERBETTE SALTATE @@w® 25€
Mi-cuit de thon au s¢same, creme de dattes,
noisettes et betterave, herbettes sautees

VEGAN

COUS COUS CON VERDURE

AL CURRY @ 15€
Cous cous avec Legumes au curry

BURGER DI VERDURE*
CON PANE, CIPOLLA CARAMELLATA,
INSALATA, POMODORO SERVITO CON

CHIPS DI PATATE oo ®@® 20€

Burger de legumes* avec pain, oignon
caramelise, salad, tomate servi avec
chips de pommes de terre




